
 三民國小 114 學年度第 2 學期 04 月份學校午餐委員會會議紀錄 
會議時間：115年 04月 24日下午 14：00 

會議地點： 東門國小校長室 

會議主持人：林啓誠校長                                        紀錄：陳美滿 

壹、主席致詞：感謝委員們冒雨來參與會議，也謝謝委員事先為孩子們的營養午餐審閱菜單，讓師生 

          都能享受健康的營養午餐。 

貳、午餐業務報告 

      一、上次會議決議執行情形：4月份菜單，4/15炒蛋有部分班級反應偏鹹，其餘執行正常。 

二、午餐經費收支情形： 

1.115年 4月份主要支出項目： 

  115 年 4月份午餐維運費動支表   

項次 日期 品名 
午餐維運

費 
備註 

1 3月 16日 115年 3月份午餐廚房電話費 554   

2 3月 17日 115年 3月午餐廚房病媒老鼠防治費用 6300   

3 3月 17日 鍋爐-清罐脫氧劑 5040   

4 3月 19日 115年 3月份東園國小送餐電梯保養費 10800   

5 3月 19日 午餐廚房爐灶維修(葷左起第 5灶及素右) 41400   

6 3月 19日 午餐廚房推車-L推車換輪及焊接 43420   

7 3月 19日 午餐廚房設備-焊接及油煙罩大灶整頓等 12700   

8 3月 24日 午餐廚房設備-迴轉鍋蒸氣管及湯桶架修繕 9260   

9 3月 26日 115年 3月份東門國小送餐電梯保養費(信義樓) 2400   

10 3月 30日 115年 4月份午餐廚房水費(1258度)  20805   

11 3月 31日 115年 3月份午餐廚房影印機租金 5526   

12 4月 2日 115年 4月份午餐廚房瓦斯費 66239   

13 4月 9日 115年 4月份午餐廚房飲水機保養費 40   

14 4月 10日 設備-迴轉鍋蒸氣管(左一.二.三台)修繕 19500   

15 4月 13日 廚房蒸蛋專用紙及油炸物吸油紙一批等 11865   

16 4月 14日 115年 4月份午餐廚房電話費 666   

17 4月 15日 115年 4月份三民送餐用電梯保養費 3600   

18 4月 16日 115年 4月份東門國小送餐電梯保養費 1800   

19 4月 17日 115年 4月午餐廚房病媒老鼠防治費用 6300   

20 4月 17日 115年 4月午餐廚房消毒費用 7350   

    合計 275565   

 

2.截至 4月 21日止 午餐維運費-2,164,645 

                    午餐維運費-以前年度-14,234,463 

 

三、本月廠商履約情形： 

1.採購驗收：無異況 



日期 品項 原因 合約規範  處理方式 

1、驗收食材符合食品衛生管理法及學校衛生法。 

2、豆製品簡易檢驗過氧化氫(H2O2)，未檢出。 

3、提供的食材來源，均具國家食品認證或符合國家檢驗標準或合格工廠所製造。 

 

2.午餐異況：無異況 

日期 目前

狀況 

事實 契約規範 處理方式 

     

午餐罰款零元整。 

 

四、午餐食材檢驗：  

 1.每日依食材種類(如豆製品及麵類)自主過氧化氫檢驗無異況。 

 2.新竹市政府產發處 3月 16日抽驗胡蘿蔔結果合格。 

 3.新竹市衛生局於 3月 23日至廚房稽查並抽驗食材-白干絲及午餐成品，結果皆合格。 

五、剩食減量實施:推出新菜色 

  1.泰式番茄魚丁 

   (1) 洋蔥切絲，燙熟鋪至菜盆底部。 

   (2) 將冷凍魚丁退冰，用薑絲跟米酒去腥川燙至熟，放入菜盆。 

   (3) 蒜頭炒香加入番茄丁熬煮成醬，起鍋前用魚露及檸檬汁調味。 

   (4) 將調好的醬汁淋到蔡盆中的魚丁上完成。 

 

  2.燕麥粒冬瓜茶 

(1) 燕麥粒洗淨之後先泡水，再蒸熟檢查熟度沒問題後加入二砂拌勻， 

讓燕麥粒吃起來像飲料店的料一樣甜甜的。 

   (2) 一小鍋水熬煮冬瓜茶磚，之後再平均分到大鍋中。 

   (3) 將燕麥粒及冬瓜茶磚組合成健康營養的湯品。 

 

  3.油腐鑲鮮菇(素食) 

   (1) 油豆腐洗淨後用刀挖出小凹槽。取出的油豆腐切丁當作餡料。 

   (2) 豆腐丁、素漿、生香菇丁、醬油、香油、太白粉、少許糖拌一拌即為油豆腐餡料。 

   (3) 將餡料填入油豆腐裡，上方放香菇裝飾，將做好的鑲油腐放入蒸爐中蒸熟。 

   (4) 用醬油、辣豆瓣、香油做醬汁,以太白粉水勾芡,起鍋前淋少許香油及胡椒粉。 

   (5) 將蒸好的鑲油腐淋上醬汁及完成。 

 

 

參、討論提案 

  案由一、討論 115年 5月份菜單。 

  議決：葷食：5/4泡菜年糕燒干修正為泡菜年糕燒肉，將蘭花干改為肉片並加泡菜。 

              5/29陽春麵修正為陽春乾麵。 

        素食：5/18主菜洋芋燒黑干將內容物洋芋修正名稱為馬鈴薯。  

              5/29陽春麵修正為陽春乾麵。 

肆、臨時動議（無） 

伍、散會：14 時 30 分 

 

 

 


