
      三民國小 114學年度第 1學期 11月份學校午餐委員會紀錄 

會議時間：114年 11月 20日下午 14:00 

會議地點：三民國小校長室 

會議主持人：陳進豐校長 

壹、主席致詞：謝謝委員們共同關心午餐業務，讓師生安心，家長放心。 

貳、午餐業務報告 

      一、午餐業務 

      （一）午餐相關肉品皆採用台灣優良農產品(CAS)或產銷履歷農產品(TAP)等，均符合食品安全衛生 

           管理法，請師生家長放心。 

       (二)目前三校廚餘皆由環保局協助清運，每日依實填報，並確實維護環境衛生，持續宣導師生 

           降低廚餘。 

       二、午餐經費收支情形： 

 (一)114年 11月份午餐維運基本費主要支出項目： 

  

  114年 11月份午餐維運費動支表   

項次 日期 品名 
午餐維運

費 
備註 

1 10月 22日 驗菜用雨鞋及手套等 882   

2 10月 22日 114年 10月份午餐廚房病媒老鼠防治費用 6300   

3 10月 23日 114年 10月份東門電梯保養費 1800   

4 10月 23日 午餐廚房餐車進出電動門-紅外線感應 32025   

5 10月 23日 午餐廚房購買廚餘桶 6個 3588   

6 10月 27日 114年 10月份午餐廚房消毒費用 7350   

7 10月 27日 午餐廚房更新排風扇水電修繕等 23450   

8 10月 31日 烹調區鋁門修繕 5000   

9 11月 5日 午餐廚房炸物用吸油紙 5292   

10 11月 7日 鍋爐專用清罐脫氧劑 5040   

11 11月 7日 114年 11月份電費 122214   

12 11月 9日 114年 10月份東門國小電梯保養費 4200   

13 11月 9日 午餐廚房購買網帽一批 2800   

14 11月 13日 班級推車、L型手推車、水槽蒸氣管及設備修繕等 76160   

15 11月 18日 文具一批 926   

16 11月 18日 114年 11月份午餐廚房病媒老鼠防治費用 6300   

    合計 303327   

 

(二)截至 11月 20日止 午餐維運費-4,465,117 

                     午餐維運費-以前年度-12,925,089 

三、本月廠商履約情形： 

(一)採購驗收： 

日期 品項 原因 合約規範  處理方式 

11/13 凍豆腐 品質不佳 二、送貨時間(第八條十五)、配送

管理(第八條十六) 、驗收(第十二

於 8:15分完

成退換貨 



條) (一)未依「送貨時間」及「驗

收」等規定時間內完成始以記點。

(二)違反「配送管理」規定，按日

記點。(三)未依「送貨時間」、「配

送管理」及「驗收」等規定致使延

誤供餐，按日記點。 

1、驗收食材符合食品衛生管理法及學校衛生法。 

2、豆製品簡易檢驗過氧化氫(H2O2)，未檢出。 

3、提供的食材來源，均具國家食品認證或符合國家檢驗標準或合格工廠所製造。 

(二)午餐異況： 

日期 目前

狀況 

事實 契約規範 處理方式 

     

午餐罰款零元整。 

 

四、午餐食材檢驗：  

(一)每日依食材種類(如豆製品及麵類)自主過氧化氫檢驗無異況。 

 

五、剩食減量實施 

(一)除積極開發新菜色並帶低年級學童參觀廚房從溯源食材到營養午餐，相關認證及標章，體驗掃 

   碼就可以溯源農民讓孩子明白這一餐不簡單，學習惜食惜福。 

1.上海菜飯 

(1)先將培根切小塊、青菜切細絲、香菇切片備用。 

(2)熱鍋加入一點香油提香，加入培根小火煸至釋出一些油份，再加入蒜末、紅蔥末爆香。 

(3)加入切好的香菇片、三色丁翻炒拌勻，並將加入鹽、胡椒粉調味。 

(4)將上述炒料與淘洗乾淨的白米拌勻，蒸至熟透，即完成美味的上海菜飯。 

2.芋香栗子燒雞 

(1)將雞胸清肉退冰並一塊塊手工切丁，芋頭、胡蘿蔔切丁備用。 

(2)雞胸肉稍微燙過去血水，放一旁備用。 

(3)用醬油、糖、鹽燉煮芋頭、胡蘿蔔至接近熟透，再加入剛剛川燙過的雞胸肉丁一起悶煮。 

(4)等待的過程將栗子燙過，稍微壓碎備用。 

(5)待雞胸肉熟透芋頭入味即可裝盆，並灑上栗子碎完成。 

3.手工：素蟹黃淋四角油腐 

(1)胡蘿蔔燙熟打成泥狀、素魚板切細條。 

(2)四角油豆腐用一點醬油水煮過。 

(3)將胡蘿蔔泥、素魚板加入一點太白粉勾芡煮成素蟹黃海鮮醬。 

(4)淋至煮好的四角油豆腐上完成。 

 

參、討論提案 

  案由一、討論 114年 12月份菜單。 

 葷食：12月 11日泡菜年糕燒肉其中年糕請標示每人一個；素食每人二個。 

肆、臨時動議 

  案由一、目前部分飯蓋有些手把蓋焊接處破損，已多次修繕仍易造成水滴滲漏，擬先行更新飯盆   

          蓋 100個。 

  議決：通過。 

  案由二、是否能在供餐前簡單先行介紹，如小卷米粉湯，讓學童能瞭解午餐時才更能降低廚餘。 

 議決：通過。 


